
Projet de Développement 

"Installer durablement l’établissement comme partenaire 
privilégié dans une politique alimentaire territoriale." 

Avancement au 07 Novembre 2025 (V. Landillon – A. De Le Vallée – D. Petitjean – A.Neveux) 

 

Point budgétaire réalisé avec D. Petitjean 

Le montant de la subvention totale est de 11 340 € maximum entre le 01/09/2024 et le 
31/08/2027. Un acompte de 6 804,00 € a été versé en 2025. 

A ce jour, 1622,45€ ont été dépensés comme suit : 

Année 1 Prévisionnel Réel Détail Ecart Factures 
FA111A 100,00 0,00  -100,00  
FA111D 1000,00 148,80 

474,30 
22,76 
67,96 

Impressions 
Cadeaux 
Cadeaux 
Cadeaux  

-286,18 Recto Verso OK 
Kadimage OK 
Amazon via régie X 
Amazon via régie X 

FA121A 300,00 400,00 Animation +100,00 MANGE OK 
FA121C 0,00 0,00  0,00  
FA121D 1000,00 0,00  -1000,00  
FA121F 1500,00 0,00  -1500,00  
FA122A 100,00 75,00 Farine -25,00 Moulin Courtin OK 
FA211A 0,00 0,00  0,00  
FA211B 0,00 0,00  0,00  
FA222A 0,00 0,00  0,00  
FA231A 0,00 0,00  0,00  
FA231B 0,00 0,00  0,00  
TOTAL 4000,00 1188,82  -2811,18  

 

Année 2 Prévisionnel Réel Détail Ecart Factures 
FA111B 0,00 0,00  0,00  
FA111E 400,00 0,00  -400,00  
FA112A 1000,00 194,40 impressions -805,60 Recto Verso OK 
FA112B 0,00 0,00  0,00  
FA121E 0,00 0,00  0,00  
FA122B 100,00 193,41 

45,82 
matériel sapat 
Intermarché 

+139,23 10 Doigts via régie OK 
Intermarché X 

FA122C 100,00 0,00  -100,00  
FA212A 0,00 0,00  0,00  
FA221A 0,00 0,00  0,00  
FA222B 1000,00 0,00  -1000,00  
FA222D 0,00 0,00  0,00  
FA232A 0,00 0,00  0,00  
TOTAL 2600,00 433,63  -2166,37  

Des achats sont en cours sur les actions 121F (bacs gastro pour remise directe entre halle et 
cantine) et 222B (gestion des déchets). 

 



Sur les 12 fiches actions prévues sur la deuxième année : 2 ne pourront être réalisées, 2 sont déjà réalisées, 5 sont engagées et le traitement des 3 
dernières va débuter. 

 

Fiche Action Fait A faire 
111B – Informations PNA  
Septembre 2025 

Lors de la réunion de rentrée des néo-apprenants, 
présentation rapide du projet, notamment lien avec la 
restauration collective.  

Reprendre la FA111A de l’année 1 avec la création 
d’affichage en lien avec le PNA, le PNNS, etc. 

➔ Lieux et stratégies de communication vues avec 
les délégués en année 1 

➔ Création des supports : demander à Emilie 
Duvert sa participation (elle peut travailler avec 
certaines classes) 

112A – Exposition Egalim 
itinérante 
Octobre 2025 

réimprimer un jeu d’affiches plastifiées  
Expo réalisée pour la semaine du gout (13 au 17 octobre) 
au collège de Fagnières (Paul-Gabriel.Jan) + intervention 
VL sur cette même semaine (avec M. Robichon AREA 
Champagne Ardenne pour présentation des métiers) 
auprès de tous les 4èmes  

➔ Autres collèges intéressés : Sainte-Menehould + 
Suippes (réunion CIO fin nov 25 ADLV) 

➔ Voir avec Cécile Assemat pour proposer l’expo 
aux 2 collèges encordés 

121E – Utilisation produits 
Carrés potagers 
rentrée 2025 

Action reportée d’un an 
 

➔ Réaliser l’action 121D – Création des carrés 
potagers (revalider le lieu, mobiliser les jeunes 
déjà investis et de nouveaux – avec le Club de 
Claire Raimond) 

122B – Journée de la pomme 
Octobre 2025 

Avec les maternelles de l’école de Courtisols sur la 
semaine du gout (13 au 17 octobre) 
Action réalisée avec les 1SAPAT encadrés par Valérie 
Gobert 
4 classes de l’école ont participé soit 89 élèves. 
 

➔ Un article pour le site ADT est en cours de 
rédaction sur les 2 journées (blé et pommes)  

➔ Recontacter en janvier Mme Schlosser pour le 
renouvellement de la journée du blé au pain et 
selon retour, proposer aux autres écoles de la 
CCMC 

122C – Repas MARPA 
Mars 2026 

Concevoir, préparer, servir et partager un repas avec les 
résidents 
Pas d’avancée sur ce projet 
Proposition d’Hélène Cominoli pour travailler à 
l’équilibre nutritionnel du repas avec les STAV Transfo 

➔ Me fournir un contact  
➔ Définir une classe, un groupe pour travailler sur 

cette action (équipe SAPAT) 



Qui en SAPAT intéressé pour le service et/ou la 
participation à la fabrication du repas selon échanges 
avec la directrice de la MARPA, ou action d’animation 
associée à ce repas ? Marion Caplier, Anne Pellerin, 
Isabelle De Guizelin ? 

221A – Soirée débat 
Alimentation durable 
Février 2026 

Contact pris avec Nolwenn Peron du PAT 
Mieux définir ce que nous souhaitons faire : pour qui, sur 
quelles modalités, arès midi / soirée, film + débat / tables 
rondes 

➔ Prise de contacts et d’opportunités le jeudi 20 
novembre 2025 lors de la rencontre régionale 
Grand Est : « Education à l’alimentation durable » 
du Réseau PARTAAGE 

222B – Gestion des déchets  
Janvier 2026 

Mise en place site compostage et utilisation à la halle 
 

➔ Rédaction des procédures de tri sur différents 
lieux de transfo 

➔ Contacter CITEO/ADEME pour ressources 
affichage 

➔ Achat de poubelles / containers tampon + 
extérieur  

232A – Prestation particuliers 
Juin 2026 

Intérêt porté par des parents des élèves de Courtisols 
lors de la journée de la pomme 

➔ Mettre en place une tarification liée à la 
prestation (à voir avec M. Petitjean) 

222D – Diagnostic gaspi alim 
famille 
Décembre 2025 

Abordé rapidement pendant réunion de rentrée 
 

➔ Envoi info via Pronote pour solliciter une dizaine 
de familles 

➔ Stand explication + inscription lors de la RPP2 
➔ Préparer livret de pesées dans les familles 

212A – Répertoire fournisseurs 
locaux 

Difficultés RGPD 
 

➔ Voir AMI Facilitateur de Sourcing (Lauryn 
Gombault de la Chambre d’Agriculture de la 
Marne) 

112B – Présentation PAT 
Avril 2026 

PAT du Triangle Marnais contacté, ok pour avoir une 
présentation des 3 PAT du département, ok pour coupler 
cette intervention sur la journée EPA2 organisée par 
Pauline Minon sur la « Ruralité en Mouvement » 

➔ Contacter les 2 autres PAT pour avoir leur accord 
puis organiser une réunion de préparation et de 
partage des thématiques présentées lors de la 
journée EPA2. 

111E – Formation personnel 
restauration 
Mai 2026 

Possibilité de proposer des actions de sensibilisations 
auprès des acteurs ne participant pas encore à la 
télédéclaration sur le site « ma cantine » afin d’améliorer 
les chiffres 

➔  voir si possibilité de s’associer à des 
manifestations déjà existantes telles que 
« journée des chefs » via la Région 

➔ Voir les formations/animations proposées par la 
DRAAF 



Actions reportées de l’année 1 

111A – Affichage PNA  
Septembre 2024 

Cf. 111B – Informations PNA  
Septembre 2025  

Nous allons créer nos propres affichages. 

121D – Carrés potagers 
Avril 2025 

Modification du choix de la zone :  

 

➔ Mise en place d’une bâche avant de retourner 
la terre d’ici fin novembre 2025 (équipe 
direction + entretien espaces verts) 

➔ Contacter nouvelle formatrice en 
aménagement paysager du CFPPA : Mme Stoll 

➔ Intégration des élèves : voir Claire Raimond 
avec le Club J’aime ma planète + les SGT en 
EATDD 

➔ Solliciter parents volontaires de l’an dernier 
(menuisier pour bordures + maraichers pour 
plants) 

 

Points divers 

Remise directe à la cantine :  

Certaines fabrications réalisées en TP par les BTSA Bioqualim 1&2 à la halle agroalimentaire sont transférées à la cantine depuis juin 2025. Pour cela 
et suite aux échanges avec les services vétérinaires, plusieurs points ont été mis à jour notamment concernant le Plan de Maitrise Sanitaire (fiche 
Cerfa, mise à jour des procédures de fabrication et HACCP, mise à jour des procédures machines et procédures N&D). Des équipements 
supplémentaires devraient être achetés pour la halle concernant le stockage, la salle produits chimiques, la traçabilité informatique, etc. Les 
premiers produits livrés ont été : jus de pommes, confitures, compote et pâte à tartiner. Pour le moment, cela reste ponctuel selon les rotations des 
TP et la conformité des produits fabriqués. 

Familles producteurs 

Lors du questionnaire réalisé en Juin 2025 auprès des familles et suite à la présentation du projet aux néo-entrants à la rentrée 2025, nous avons 
recensé une dizaine de familles producteurs. Nous allons les contacter afin d’établir la possibilité de servir leur production de façon ponctuelle à la 
cantine, soit pour les élèves, soit pour des occasions spéciales. 



Personnel dédié 

Ce projet est l’occasion de voir que de nombreuses actions peuvent être mises en place au sein de l’établissement mais aussi en partenariat avec 
d’autres acteurs du territoire. Il se dégage ainsi l’intérêt d’avoir un personnel dédié à : 

- l’animation autour de l’alimentation, 
- la prestation auprès de particuliers, 
- la production pour la cantine. 

La question du financement du salaire reste évidemment un enjeu et des contacts avec les partenaires locaux institutionnels vont avoir lieu dans les 
prochains mois. 

 

Séminaire des dispositifs 

Virginie Landillon assistera au séminaire des dispositifs les 2, 4 et 5 décembre 2025 dont une partie en regroupement régional à Quetigny. 

 


